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herzlich

willbommen!

Geschaftsessen, gastronomische Events, Betriebsfeiern, Messen,
Familienfeste uvm. Vielfaltigste Anlasse, die eines gemein haben:

Wer Gaste empfangt, méchte auch ein guter Gastgeber sein. Dass dies
Uber die Menu- und Getrankeauswahl weit hinausgeht weil3 jeder,

der schon mal eine Veranstaltung geplant hat.

HINSCHE GastroRent vermietet fur jeden Anlass an Firmen, Caterer und
Privatkunden das passende Gastronomie-Equipment zur professionellen
Bewirtung - auf Wunsch auch zusammen mit einem umfassenden
Liefer- und Reinigungsservice.

Viel Spal3 beim Durchblattern winscht
Ihr HINSCHE GastroRent-Team
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Ein glanzvoller Auftritt
fur lhre Bewirtung

Porzellan, Glaser, Bestecke, Tischzubehor, Servicematerial, Gerate zum
Grillen, Braten, Kochen, Backen, Kuhlen und Sptilen, Kaffeemaschinen,
Stehtische, Mébel und vieles mehr. HINSCHE GastroRent bietet Ihnen
die komplette Mietproduktpalette rund um den gedeckten Tisch und der
Produktion lhres Menus. Wir erweitern permanent unser Sortiment, um
Ihnen mit einer stets aktuellen Produktpalette einen glanzvollen Auftritt
zu ermoglichen.

Mit dieser Zusammenstellung méchten wir Sie einladen, unsere Produkte
kennenzulernen. Alle aufgefuhrten Artikel sind in erstklassigem Zustand
und naturlich immer handlich und hygienisch verpackt.

Auf Wunsch tbernehmen wir den Lieferservice und die komplette

Endreinigung (siehe Geschaftsbedingungen). AuBerdem geben

wir auch gerne Tipps, wer z. B. die Getranke, die Speisen, die Musik,
den Blumenschmuck und vieles mehr liefern kann.

urnisere

referenzen.:

vV vV V¥V vV VvV VOV OV VY Vv

Apetito Catering
Aramark

Autohaus Rosier
Cafe & Bar Celona
Casino, Traveminde
Die Bank, Hamburg
EWE, Oldenburg
Havanna Lounge, Bremen
Hilton

Hotel Heidegrund
Hotel Maritim

vV vV VvV VM vV VOV OV VY Vv

Kunsthalle, Bremen
Kunsthalle, Emden
Landessparkassen

LzO

Meyer Werft, Papenburg
MIOS

NSB Niederelbe, Buxtehude
OLB AG, Oldenburg
Plaisir-Catering

Porsche Zentrum, Oldenburg
Rugenwalder, Bad Zwischenahn

vV vV v vV vV v vV v v

ihre vorteile

> direkt auf Lager

> regional

> schnelle Verfugbarkeit

> personlicher Ansprechpartner
Stefan Schwarzwalder
T +49.441.9355-251

Stadthalle Bremen
Studentenwerk Oldenburg
Tafelhaus, Hamburg

Topas, Bremen

Upstalboom

Victor's Health Catering
Volksbanken

Volkswagen
Weser-Ems-Halle, Oldenburg
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In aller Ruhe
besichtigen und auswahlen

Besuchen Sie unseren GastroRent-Showroom: Hier haben Sie die
Moglichkeit unser komplettes Mietsortiment in Ruhe zu besichtigen und
auszuwahlen. Dabei kdnnen Sie immer auf unsere Kompetenz und
Erfahrung zahlen: Wir wissen genau, was erforderlich und zu beachten
ist, damit Ihre Veranstaltung zu einem Erfolg wird. Wir beraten Sie
gerne personlich - und bei gréBeren Anfragen erstellen wir selbstver-
standlich Ihr ganz individuelles Angebot.

Unser komplettes Sortiment finden Sie auch online unter:
www.hinsche-gastrorent.de

mieten statt

kaufen!

Unser Leihgut ist die perfekte Losung fur
Veranstaltungen jeder Art, denn mieten ist
wirtschaftlich, rentabel und umweltbewusst.

verldssliche partner:

Ml esauscHER e Rieber E=u=mm

INTERNATIONAL

@ o) sscovan  LIEBHERR
(RATIONAL] BLANCO i HEPP HEIDEBRENNER
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Qualitat, Hygiene, Logistik
alles aus einer Hand

Mit professioneller Logistik sorgen wir fir einen reibungslosen Ablauf:
Alle Mietartikel sind so verpackt, dass ein schnelles Handling und Bruch-
sicherheit gewahrleistet sind. Alle Mietgerate werden fahrbar ausgeliefert.

Ob Abholung oder Lieferung - HINSCHE GastroRent geht flexibel auf

Ihre Winsche ein. Gerne liefern wir unsere Ware zu lhrer Veranstaltungs-
Location. Auf Wunsch kénnen Sie den Transport auch selbst organisieren -
z. B. mit einem unserer Miet-PKW-Kofferanhanger.

Produktqualitat und Hygiene sind uns sehr wichtig: Wir reinigen samt-
liches Geschirr, Besteck und Glaser mit Osmose-Wasser und verpacken
es in Folie. Alle Bestecke werden in einer Polier- und Trocknungsanlage
aufgearbeitet. Alle Gerate werden permanent gewartet und sind nach
DGUV Vorschrift gepruft.

unsere leistungen!

Samtliches Inventar fur die > Besichtigen und Auswahlen
Gastronomie in bester Qualitat des Mietsortiments in unserem
Alle Artikel handlich und Showroom

hygienisch verpackt > Lieferservice und komplette
Besteck, Porzellan, Glaser und Endreinigung auf Wunsch
Gerate je nach Anlass in inklusive

einfacher oder hochwertiger > kompetente Beratung

Ausfihrung inklusive Tipps fur passende
Lieferanten fur Getranke,
Speisen, Musik oder Dekoration
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TISCHGESCHIRR
BUFFETGESCHIRR
GLASER

BESTECK

Gedeckter
Tisch
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BAUSCHER
°
»Standard weil3<
Dining
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
100 Teller, tief @22 cm 25 0,35 4
101 Teller, flach @23 cm 25 0,35 (
102 Teller, flach @ 25cm 25 0,35 _
103 Teller, flach @ 15cm 25/50 0,24
104 Teller, flach (Mittelteller) @19 cm 20/40 0,28 10
105 Suppentasse, stapelbar 0,261 15 /45 0,43
151 Kombi-Untere 0,14 15/20/60 0,23
112 Schale, rund @12 cm 25 0,36
114 Schissel, rund @19cm 8 1,95 “p—
115 Schiissel, rund @21 cm 7 2,40 Se—
116 Platte, oval 38x25cm 5/10 3,35 121
120 Sauciere mit Henkel 0,351 5 1,60
121 Terrine 2,51 4 3,30
122 Auflaufform, oval 32x22cm - 2,90
123 Auflaufform, oval 40 x 28 cm - 3,40 - "
124 Suppenbowl >Leo< mit FuB 0,501 14 0,90 e el
125 Eintopfschale 0,501 15 0,60
126 Ascher @10cm - 0,30 126
Kaffee und Tee
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
106 Kaffeetasse stapelbar 0,181 20/60 0,28
151 Kombi-Untere @14 cm 15/20/60 0,23
107 Kaffeebecher mit Henkel 0,26 | 20 0,34 110
108 Kaffeekanne 0,301 25 0,90
109 Zuckerdose 0,251 - 0,50
110 MilchgieBer mit Henkel 0,151 - 0,50
1M1 Teetasse 0,131 25 0,29
152 Tee-Untere @13 cm 25 0,23
Kaffeespezialitaten
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
141 Cappuccinotasse 0,251 15 0,50
142 Milchkaffee 0451 12 0,70
143 Espresso 0,101 25 0,30 ‘ﬁ
575 Latte Macchiato Glas 0,20 | 16/36 0,25
407 Kaffeel6ffel lang, >Lento« 22cm 12/25 0,25
153 Kombi-Untere @15cm 15/45 0,20
155 Espresso-Untere @11 cm 25 0,20
104 Mittelteller (Kuchenteller) @19cm 20/40 0,28
Seite 14
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105

107

143

1 I
L\_‘ ,'Jlr :-._._ - _?
112 114/115
116 122/123

151 109

153 ' 108

porzellan
in bewdbhrter
qualitit

Die funktionale Intelligenz der Kollektion
ist legendar. Klar und schnérkellos bestimmt
sie das Design jedes einzelnen Teils.

Das Ergebnis: exzellente Bruchfestigkeit

und Stapelfahigkeit.

@ BAUSCHER

GERMARMNY
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SCHONWALD P
O
[ ] [ [ ] T
»Fine Diningc¢ s
2
-
Eckig

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK

321 Teller, halbtief, coup, eckig 12x12cm 24 0,36

322 Teller, halbtief, coup, eckig 16x16cm 12/36 0,46

331 Teller, flach, coup, eckig 20x20cm 25 0,59

332 Teller, flach, coup, eckig 24 x 24 cm 20 0,75

302
333 Teller, flach, coup, eckig 27 x 27 cm 15 0,95

Kaffeegeschirr

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
342 Kaffee-Obere (Standard) 0,201 24 0,37
343 Kaffee-Obere (Elegant, hoch) 0,181 24 0,47
| 341/353 373 353 Untere, rund (Standard) @ 15,8 cm 24/48 0,35
344 Kaffee-Obere (Elegant, nieder) 0,221 15 0,47
345 Espresso-Obere (Elegant, hoch) 0,101 36 0,37
351 Untere, eckig (Espresso) 12x12cm 36 0,37
352 Untere, eckig 16 x 16 cm 12/36 0,47
. 302 Mittelteller, Kuchenteller @21 cm 24740 0,34
331 Mittelteller, Kuchenteller 20x20cm 25 0,59
3917392 361 Zuckerdose mit Deckel (Standard) 0,24 - 0,80
362 GieRer mit Henkel (Standard) 0,251 - 0,80
Klassisch "
) 363 Zuckerdose mit Deckel (Elegant) 0,221 - 1,10
ART-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/sTucK 364 GieRer mit Henkel (Elegant) 0,15 | - 1,10
301 Teller, flach @16 cm 30 0,34
302 Teller, flach (Mittelteller) @21 cm 24/40 0,34
303 Teller, flach @ 25cm 30 0,43
304 Teller, flach @27 cm 24 0,53
305 Teller, flach @29 cm 20 0,73
306 Teller, flach (Platzteller) @31 cm 20 0,93
311 Teller, tief @16 cm 30 0,34
312 Teller, tief @ 20 cm 30 0,43 - sl
313 Teller, tief @24 cm 30 0,53
314 Teller, tief @ 28 cm 15 0,83
341 Suppe-Obere 0,291 15 0,49
353 Untere, rund (Standard) @ 15,8 cm 24/48 0,35
373 Salat, rund ? 18 cm 12 2,10
375 Salat, rund @22 cm 12 2,30 363 344/352
377 Platte, oval 36 x26cm 12 3,20
391 Salzstreuer - - 0,70 o o
392 Pfefferstreuer - - 0,70 p u VZSthChe

I 7affinesse
| 1

361 302

8 SCHONWALD

Germany
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GASTRORENT SCHONWALD

Platzteller »Event«

(-4
o
I
O
w
T}
O
I
O
v
-

neue blickwinkel

Ob animierende Starter, erlesene Hauptgang-Varianten oder

sURe Dessert-Kreationen - mit EVENT und GRACE kommen alle

kulinarischen Ideen voll zur Geltung.

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK

651 Platte, oval 28,8x12,5cm 20 1,35
652 Platte, tailliert 31,9x17,7 cm 20 1,55
653 Korb 32,0x14,0cm 20 1,10

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK SCHONWALD

251 Platzteller, Chrom 18/10 @ 32cm 25 1,35

252 Platzteller, Glas Minerali, satiniert @32cm 20 1,35 )G ra ce(

256 Platzteller, graphite @ 34 cm 20 1,35

257 Platzteller, silver grey @34 cm 20 1,35

258 Platzteller, Glas, Non Lead Crystal @ 32cm 20 1,35

\

—

=

= ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
661 Platte, oval, grofR 333x173cm 20 1,80
662 Platte, oval, klein 26,5x14,0cm 20 1,40
663 Platte >Tortilla< 30,0x13,5cm 15 1,80
671 Schale »Callas, klein 0,09112cm 15 0,80
672 Schale >Callag, grof3 0,17115cm 15 1,00
681 Schale, rund, klein 17 cm 20 0,70
682 Schale, rund, gro3 20cm 20 1,00
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STEELITE KAHLA

»Craft¢ »Elixyre<

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE FARBE VE €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
201 Teller, flach 15,5 cm >Freestyle« Blue 30 Stuck 0,56 290 Kaffee-Obertasse 0,21 20 Stuck 0,37
202 Teller, flach 15,5 cm >Freestyle« Green 30 Stiick 0,56 291 Cappuccino-Obertasse 0,251 15 Stlick 0,42
203 Teller, flach 15,5 cm >Freestyle« White 30 Stlck 0,56 293 Untere (Kombi) 18 cm 15/20 Stick 0,35
211 Teller, flach, coupe, klein 23 cm Blue 30 Stiick 0,95 292 Espresso-Obertasse 0,091 36 Stlck 0,37
212 Teller, flach, coupe, klein 23cm Green 30 Stuck 0,95 294 Espresso-Untertasse 13cm 36 Stuck 0,35
213 Teller, flach, coupe, klein 23 cm White 30 Stiick 0,95 295 Teller, flach 22.cm 20 Stack 0,35
221 Teller, flach, coupe, grof3 28 cm Blue 24 Stuck 1,10 296 Platte, eckig 27 cm 20 Stuck 0,40
222 Teller, flach, coupe, groR 28 cm Green 24 Stick 1,10 685 Schale mit Griff 0,251 30 Stack 0,70
223 Teller, flach, coupe, grof3 28 cm White 24 Stuck 1,10 686 Schale mit Griff 06l 20 Stuck 0,90
271 Platte, rechteckig, klein 33x19cm Blue 15 Stuck 2,25

272 Platte, rechteckig, klein 33x19cm Green 15 Stick 2,25

273 Platte, rechteckig, klein 33x19cm White 15 Stick 2,25 » :
281 Platte, rechteckig, grof 33x27cm Blue 15 Stick 2,55

282 Platte, rechteckig, grof 33x27cm Green 15 Stuck 2,55

283 Platte, rechteckig, grof 33x27cm White 15 Stick 2,55

236 Teller, tief 27 cm >Nouveau Bowl« Blue 15 Stlck 1,20

237 Teller, tief 27 cm >Nouveau Bowl« Green 15 Stlick 1,20

238 Teller, tief 27 cm >Nouveau Bowl« White 15 Stlck 1,20

241 Schiussel, klein 13 cm >Freestyle« Blue 30 Stuck 0,59

242 Schiissel, klein 13 cm >Freestyle« Green 30 Stiick 0,59

243 Schiussel, klein 13 cm >Freestyle« White 30 Stuck 0,59

261 Schussel, groR 18 cm >Freestyle< Blue 20 Stick 0,89

262 Schiussel, grof 18 cm >Freestyle« Green 20 Stuck 0,89

263 Schussel, gro 18 cm >Freestyle< White 20 Stlck 0,89

290/293 291/293 292/294
e ®®e,
295 296 685/686 P
KAHLA

PORZELLAN FUR DIE SINNE.

**steelite

INTERNATIONAL
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GASTRORENT 2

. =

Glasgeschirr m

L

L

2D

Glasschélchen >Empilable< o
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
721 Schale ca.0,11@10,5cm 50 0,20
722 Schale ca.021®@12cm 25 0,25

704/701

723 Schale ca. 1,51023cm 10 1,50
724 Schale ca.251@26cm 10 2,00

Glasschalchen >Fleur«

ART.-NR. ARTIKEL MASSE VE €/STUCK

731 Schale ca.021®@12cm 25 0,25

733 Schale ca.251027cm 8 2,50

734 Schale ca.401l@31cm 5 3,00

735 Glasteller @ 14,5cm 25/50 0,25

Glasteller

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/sTUCK

741 Glasteller »Galeos, flach @22cm 25 0,70

742 Glasteller »Galeog, tief @20 cm 25 0,70

743 Glasteller, eckig, sMinerali 2 25% 25 cm 15 0,90 GASTRORENT

252 Glasteller >Mineralic, satiniert @32cm 20 1,10 Bﬁffetscha Ien u nd Platten

Sonstiges Buffetschalen eckig weif3

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
751 Ascher, Glas @10cm 20 0,20 711 Schale, weif3 15x 15 cm 14 1,30
752 Eisschale >Rio¢ @12cm 24 0,30 712 Schale, weiR 17x17 cm 12 1,60
754 Karaffe 201 5 2,00 713 Schale, weiR3 20 x 20 cm 15 2,10
755 Karaffe >Ypsilon« 051 16 1,60 714 Schale, wei 23x23cm 5 2,40
756 Karaffe >Ypsilon« 1.0l 25 1,10 715 Schale, wei 26 x 26 xm 7 3,10

Buffetplatten weif3

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
701 Buffetplatte, weil 1/3GN 10 2,00
702 Buffetplatte, weil 1/2 GN 10 2,80
703 Buffetplatte, weil 2/4 GN 10 4,00
704 Buffetplatte, weil 1/1 GN 5 5,00
957 Melamin Platte, weill 26,5x26,5cm 5 4,00
958 Melamin Platte, weil3 1/1 GN 5 5,00

Platten eckig schwarz

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
951 Melamin Platte, schwarz 1/3 GN 10 2,50
952 Melamin Platte, schwarz 1/2 GN 10 3,50
953 Melamin Platte, schwarz 2/4 GN 10 3,50
954 Melamin Platte, schwarz 1/1 GN 5 5,00
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GASTRORENT

Serviergestelle

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE  €/STUCK
908 Serviergestell, Chrom, 3 Teller 3x@16cm - 7,50
909 Serviergestell, Chrom, mit 3 Platten 26,5x26,5cm - 15,00
910 Serviergestell, Chrom, mit 2 Platten GN 11 - 18,00
955 Serviergestell, Weck, fur 12 Gléser 80 oder 160 ml - 7,50

GASTRORENT

Fingerfood und Flying Buffet

Glas

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE  €/STUCK
600 Espressoglas >Endeavor« 110 ml 44 0,26
601 Glas »Blida¢ 9 49 0,26
602 Ellipseglas 11l 49 0,26
603 Glas »Bolero« 19 cl 25 0,26
604 Weckglas, ohne Deckel 80 ml 36 0,26
605 Glasbecher >Shetland< 32l 20 0,26
606 Glas Amuse-Bouche »>Caratc¢ 12cl 44 0,26
607 Weckglas, ohne Deckel 160 ml 36 0,26
608 Weckglas, ohne Deckel 200 ml 25 0,40
610 Deckel fur Weckglas 604 /607 / 608 - - 0,05

Seite 24
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Porzellan

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
621 Porzellanloffel, weil3 13 cm - 0,30
622 Léffel, Chrom, gebogener Stiel - - 0,30
623 Platte, weif3, oval 14x6 cm 50 0,50
624 Schale, weiB3, oval 10x7cm 25 0,30
625 Ragoutfin-Schale @9cm 25 0,40
626 Schale, eckig 12x12cm 50 0,40
627 Schalchen, weil 0,091 36 0,30
628 Schalchen, weiR, eckig 9x9cm 20 0,30
311 Teller, tief, Fahne @16 cm 30 0,30
631 Blutenschale sCompliments«< 13x9,5cm 16 0,40
632 Bowl >Pleasure, eckig 10,9x 10,9 cm 16 0,40
633 Schale >Sheers, schrag 17,8 cm 20 1,00
646 Schale, eckig 6x6cm 25 0,40
655 Platte, weilR 41 x11cm 20 1,50
685 Schale >Elixyr¢, mit Griff, wei 0,251 30 0,70
686 Schale >Elixyr¢, mit Griff, weil 0,601 20 0,90
648 Pommesschale, weif 20x11,5cm 30 0,40
649 Event-Platte 20x8cm 30 0,70

klein,
aber fein

Von der einfachen bis zur

aufwendigen Kreation. Vielfaltig und
abwechslungsreich. Amuse-Gueule,
Desserts, Loffeldegustationen,
Fingerfood und Flying Buffet.

648
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SCHOTT ZWIESEL v
. Tereael
»Convention«
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
501 WeiBwein Nr. 2 H151 mmO0,11/-/ 25/36 0,25
502 Rotwein Nr. 0 H163mmO0,21/-/ 16/30 0,25
503 Sekt Nr. 7 H177mmO0,11/-/ 25/44 0,25
504 Wasser / Softdrink Nr. 42 H140 mm 0,21 /-/ 25/44 0,25
o
SCHOTT zwmset ](élﬂ.fte.f
»Classico« bristall
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK VlStd
511 WeiBwein Nr. 2 H210 mm 0,1 1/-/ 16/36 0,35 W Mit SCHOTT ZWIESEL Glasern
512 Rotwein Nr. 0 H 225 mm 0,21 /-/ 16/30 0,35 ' G (IP LTS ST
513 Burgunder Nr. 1 H 240 mm 0,2 | /-/ 25 0,35 Z F;';ZIZ':'r‘;"szjtr;‘:r':gzgfe"
SCHOTT ZWIESEL
»Congressoc«
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
514 Sekt Nr. 7 H207 mmO0,11/-/ 25/44 0,35 SCHOTT ZWIESEL
»Fine Exclusive«
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
540 Sherry/Degestifglas Nr. 155 H 197 mm 25/44 0,40
541 Riesling sRheingau< Nr. 2 H 207 mm 36 0,40
542 WeiBwein >Gavi< Nr. 0 H217 mm 16/30 0,40
543 Rotwein >Beaujolais< Nr. 1 H 228 mm 16/25 0,40
544 Bordeaux »Medoc< Nr. 130 H 243 mm 20 0,40
545 Champagner >Epernay« Nr. 177 H 236 mm 16/36 0,40
546 Wasserkelch Nr. 32 H 197 mm 16/36 0,40
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SCHOTT ZWIESEL

Barglaser

SCHOTT
EwiELEL

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
580 Martiniglas Nr. 86 H170 mm 16 0,35
581 Weinprobierglas, schwarz, >Senus« H 182 mm 25 0,50
582 Sektschale Bar Spezial Nr. 8 H 152 mm 16 0,35
583 Schnapsglas >Paris«¢ H72 mm 2+4 cl /-/ 36 0,25
585 Aquavitglas H133mm2cl/-/ 25 0,25
586 Grappa Glas H174mm 2cl/-/ 25 0,35
587 Klare Brénde Top Ten Nr. 155 H213 mm 25 0,45
588 FaBgereifte Brande Top Ten Nr. 17 H 209 mm 36 0,45
589 Whisky Nosing Nr. 17 H 175 mm 2+4 cl /-/ 25 0,35

GASTRORENT

Longdrink / Softdrink

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
571 Whiskybecher >Disco« H92 mm 16/36 0,25
572 Longdrink >Disco« H 162 mm 49 0,25
573 Cocktailglas H153mm0,301/-/ 25 0,35
574 Pernod /Ramazotti H 128 mm 25 0,25
575 Latte Macchiato H 140 mm 0,20 | /-/ 16/36 0,25
576 Caipirinha H130 mm0,31/-/ 16/25 0,25
577 Cocktailglas »Hurricane« H 208 mm 44 cl 25 0,35
578 Whisky Tumbler -Noblesse< H 100 mm 29 cl 25 0,30
579 Longdrink >Noblesse« H 150 mm 27 cl 25 0,30
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Bierglaser
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
551 Willy-Becher 0,201 /-/ 25/49 0,25
552 Willy-Becher 0,301 /-/ 16/36 0,25
556 Biertulpe 0,201 /-/ 16/36 0,30
557 Biertulpe 0,301/-/ 16/30 0,30
558 Weizenglas 0,301 /-/ 16 0,30
559 Weizenglas 0,50 | /-/ 16/25 0,35
560 Craft Beer Barrel Aged 0,301 25 0,30
561 Bierseidel 0,301/-/ 20 0,30

GASTRORENT

Heil3getranke

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
591 Glihweinbecher, blau, mit Motiv H92 mm 0,201 /-/ 25 0,25
592 Tee/Punschglas H 105 mm 0,20 | /-/ 25 0,25
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HEPP

rLento«

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
401 Menumesser 221 mm 12/25 0,25
402 Menugabel 197 mm 12725 0,25
403 Meniiléffel 199 mm 12/25 0,25
404 Kaffeeloffel 137 mm 12/25 0,25
405 Kuchengabel / Dessertgabel (4-zinkig) 158 mm 12/25 0,25
406 Espressoloffel 110 mm 12/25 0,25
407 Kaffeeloffel lang (Latte Macchiato) 220 mm 12/25 0,25
408 Tassenloffel 170 mm 12/25 0,25
409 Obst/Dessermesser 180 mm 12/25 0,25
410 Dessertloffel 159 mm 12/25 0,25
401 - 410 (v.l.n.r.)
Seite 30
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Fadenc«
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hochglanz

Alle Bestecke werden

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK R s
421 Meniimesser 228 mm 12/25 0,30 und Trocknungsanlage
422 Menugabel 205 mm 12/25 0,30 aufgearbeitet.

423 Meniiloffel 205 mm 12/25 0,30

424 Kaffeeloffel 139 mm 12/25 0,30

425 Kuchengabel 151 mm 12/25 0,30

426 Espressoloffel 110 mm 12/25 0,30

427 Dessertmesser /Vorspeisen 204 mm 12/25 0,30

428 Dessertgabel / Vorspeisen 181 mm 12/25 0,30

429 Dessertloffel / Tassenloffel 183 mm 12/25 0,30

430 Fischmesser 222 mm 12/25 0,30

431 Fischgabel 195 mm 12/25 0,30

432 Buttermesser 185 mm 12/25 0,30

433 Zuckerléffel 133 mm 12725 0,30

434 Steakmesser 228 mm 12/25 0,30

421 - 433 (v.l.n.r)
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> Hinsche GastroRent Produktkatalog/ Gedeckter Tisch m é
&
481 - 496 (v.l.n.r.) GASTRORENT :
Vorlegebesteck
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
451 Schopfkelle 31cm - 0,70
452 Schopfkelle 26 cm - 0,60
453 Dressingloffel 34 cm - 0,60
454 Saucenloffel 21 cm - 0,40
455 Servierléffel / Vorleger 25cm - 0,40
456 Servierloffel 21 cm - 0,30
457 Salatbesteck 2-teilig 29 cm - 1,40
458 Salatbesteck 2-teilig 23 cm - 1,00
459 Bratengabel 31cm - 0,50
Z’ 7 ](b 460 Chafing-Loffel 31cm - 0,70
E 461 Chafing-Léffel geschlitzt 31 cm - 0,70
Das Besteckmodell Newton — e — 462 Aufschnittgabel 18.cm - 0,30
VOn Amefa ISt massiv 463 Wender / Heber 31 em - 0,70
und geschmiedet mit —
hochglénzender Oberflache. }.':-_—— _E 464 Spaghettiloffel 31 cm _ 0,70
Eine solides Besteck fiir das KH"""""—-——————-H"'- - 465 Servierzange 29 cm _ 0,70
Fine Dining. 466 Tortenmesser 18 cm - 1,40
467 Tortenheber 26 cm - 0,50
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK 468 Kasemesser 13cem - 1,40
481 Meniimesser 241 mm 12/25 0,40 469 Mehrzweckzange 23cm i, 040
482 Meniigabel 208 mm 12/25 0,40 470 Gebackzange 20cm . 0.50
483 Meniiloffel 208 mm 12/25 0,40 475 Universalzange 20.cm . 0.50
484 Kaffeeloffel 138 mm 12/25 0,40
485 Kuchengabel 145 mm 12/25 0,40 451 ot
486 Espressoloffel 115 mm 12/25 0,40
487 Dessertmesser /Vorspeisen 209 mm 12/25 0,40
488 Dessertgabel / Vorspeisen 184 mm 12/25 0,40
489 Dessertloffel / Tassenloffel 184 mm 12/25 0,40
490 Obstmesser / Buttermesser 185 mm 12/25 0,40
491 Gemiise / Vorlegeloffel 222 mm - 0,70
492 Saucenloéffel 190 mm - 0,70
493 Tortenheber 232 mm - 0,70
494 Salatloffel 240 mm - 0,70
495 Salatgabel 240 mm - 0,70
496 Schopfloffel 330 mm - 1,50

466 - 469 (v.l.n.r.)
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THEKEN-EQUIPMENT
WARMHALTEN

PRASENTIEREN

KAFFEE- UND TEEMASCHINEN
BUFFET, VITRINEN, KUHLSCHRANKE

Buffet
Equipment
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GASTRORENT

Theken-Equipment

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
864 Serviertablett, schwarz ?35cm - 1,50
865 Serviertablett, Chrom @ 35cm - 1,80
866 Tablett 45x 32 cm - 1,70
867 Tablett 75x45cm - 3,20
868 Champagnerbowl mit Glaserring 40 cm - 15,80
869 Champagnerkihler 18/10 @ 20 cm - 2,50
870 Wein- und Wasserkiihler, Thermoklar - 11 1,20
871 Wein- und Wasserkuhler, Chrom - 9 2,50
872 Eiswiirfelbehélter mit Eiszange 131 - 3,00
883 Eiswiirfelbehélter mit Eiszange 4,01 - 4,00
873 Eiswiirfelbehélter mit Eiszange 8,01 - 6,00
874 Konferenzkiihler fiir 6 Flaschen mit Kiihlakku - - 4,00
875 Serviertablett, schwarz, rutschfest 34 x 46 cm - 2,50
876 Serviertablett, schwarz, rutschfest 32,5x53cm - 3,00
877 Abraum-Tablett, schwarz-flitter 32,5x53cm 20 1,90
881 Eis Crusher, 3 kg/Minute 230V 0,7 kW - 42,00
882 Saftpresse »Santos«< 230V 1,2kw - 30,00
Sonstiges

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
1438 Ice-Table, schwarz, 1 Ablageplatte, 2 Eisschalen, Skirting 186 x79cm,H 76 cm - 80,00
1439 Sektkihler, wei3, mit LED Beleuchtung, fiir 13 - 15 Flaschen B 107 cm, H30 cm - 60,00
1701 >Mimmo¢, mit LED Beleuchtung - - 10,00
1702 »>Viggo¢, mit LED Beleuchtung - - 10,00
1703 >Marlyn¢, mit LED Beleuchtung - - 10,00
1704 >Champagnes, mit LED Beleuchtung - - 10,00

881

1458 1459
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GASTRORENT

Thermobehalter und Gluhweintopfe
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
840 Thermobehélter mit Ablaufhahn 351 12,00
841 Thermobehélter mit Ablaufhahn 501 15,00
842 Thermobehélter mit Ablaufhahn 10,01 20,00
843 Thermobehalter mit Ablaufhahn 18,51 25,00
844 Thermobehdlter mit Ablaufhahn 37,51 30,00
845 Glihweintopf mit Ablaufhahn 251/230V 1,8 kw 20,00
846 Gliihweintopf mit Ablaufhahn 101/230V 2,2 kW 22,00
847 Glihweintopf mit Ablaufhahn 261/230V 2,6 kW 27,00
840 - 844 846 847

-
4
L
=
—
)
(o4
n
2
Ll
X
wl
I
-




> Hinsche GastroRent Produktkatalog/ Buffet Equipment m E
<
SPRING BLANCO g
Chafing Dish und Suppenstation GN-Behalter und Roste 3
S
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / INHALTE / ANSCHLUSS €/STUCK 1/6 1/2
961 Chafing Dish - 15,00 ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STUCK  ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STUCK
971 Chafing Dish Suppenstation 2x 4,51, Brennpaste 27,00 1601 1/6-100 1,6 1,70 1631 1/2-20 - 1,50
972 Chafing Dish, rund, Chrom 51,230V 0,5 kW 25,00 1602 1/6-150 2,4 2,00 1632 1/2-65 4,0 1,80
973 Suppen Station, Chrom 101,230V 0,4 kW 25,00 1603 1/6-200 3,4 2,50 1633 1/2-100 6,5 2,00
974 Bratpfanne/ Buffet-Pfanne, Chrom @ 50cm, 230V 2,8 kW 40,00 1604 1/6 Deckel - 1,50 1634 1/2-150 9,5 2,50
1681 Brennpaste 200 g (Verkaufsartikel) - 0,90 1635 1/2-200 12,5 3,00
1682 Elektroheizplatte (fiir Art.-Nr. 961 u. 971) 230V/0,8 kW 6,00 1/4 1636 1/2 Deckel - 2,00
1683 Rolltopdeckel (fur Art.-Nr. 961) - 4,50 ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STOCK 1637 1/2 Deckel m. Dichtung - 3,00
1611 1/4-100 2,8 1,80
961 971 1683 1612 1/4-150 4,0 2,20 2/3
1613 1/4-200 5,5 2,50  ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STUCK
1614 1/4 Deckel - 1,50 1640 2/3-20 - 1,80
1615 1/4 Deckel m. Dichtung - 2,50 1641 2/3-40 3,0 2,00
1642 2/3-65 54 2,20
1/3 1643 2/3-100 9,0 2,50
ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STUCK 1645 2/3 Roste - 2,00
1624 1/3-100 4,0 1,80 1644 2/3 Deckel - 2,00
1625 1/3-150 57 2,20
1626 1/3-200 7,8 3,00 11
1627 1/3 Deckel - 1,50 ART.-NR.  ARTIKEL LITER  €/STUCK
1628 1/3 Deckel m. Dichtung - 3,00 1651 1/1-20 - 1,80
1652 1/1-40 5,0 2,00
1653 1/1-65 9,0 2,20
1654 1/1-100 14,0 3,00
1655 1/1-150 21,0 3,50
1656 1/1-200 28,0 5,00
1657 1/1 Roste - 2,50
1658 1/1 Deckel - 2,50
1659 1/1 Deckel m. Dichtung - 4,00

info

Viele weitere
GN-Behalter erhalten Sie

bei uns auf Anfrage.
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BLANCO

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / INHALTE / ANSCHLUSS €/STUCK
1101 Speisetransportgefal3, rund 401 30,00
1102 Thermoporte 1/1-200 37x64cm,H31cm 30,00
1103 Thermoporte Frontlader, 12 Paar Auflegeschienen 43 x 64 cm, H 56 cm 42,00
RIEBER

Thermoporte beheizt

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / INHALTE / ANSCHLUSS €/STUCK
1111 Thermoporte 1/1-200 37 x64 cm, H31cm/0,5 kW 230V 45,00
1112 Thermoporte Frontlader, 12 Paar Auflegeschienen 43 x 64 cm, H 56 cm /0,3 kW 230V 63,00
1113 Thermoporte, fahrbar, 20 Paar Auflegeschienen 50 x 77 cm, H 108 cm /0,4 kW 230V 140,00
1114 Thermoporte, fahrbar, 30 Paar Auflegeschienen 50 x 77 cm, H 144 cm /0,4 kW 230V 160,00
1116 Bankettwagen, fahrbar, fur 22 GN 1/1 73 x77 cm, H 173 cm/2,1 kW 230V 220,00

1113/1114

Seite 40
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1116

1112/1103
-
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SCHOLL
Speisenwarmer
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / INHALTE / ANSCHLUSS €/STUCK
1161 Speisenwarmer mit Acrylglashaube L58 cm/1,0 kW 230V 45,00
1162 Speisenwdrmer mit Acrylglashaube L115/120cm/1,5 kW 230V 70,00
1163 Warmeplatte 64 x42cm/0,3 kW 230V 20,00
1164 Warmeplatte 110x36 cm/0,8 kW 230V 30,00
821 Rechaud-Batterie mit 10 Platten 230V 1,3 kW 39,50
SCHOLL
Tellerspender beheizt
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / INHALTE / ANSCHLUSS €/STUCK
1173 Tellerspender, beheizt, fahrbar 52x111cm,H112cm/ 120,00
far 170 Teller bis @ 33 cm/ eckig 28 cm 1,8 kW 230V
1174 Warmeschrank mit Einlegeboden 45x45cm,H85cm/
30 bis 85 °C regelbar 0,8 kw 230V 60,00
1174 2

1173

1163/1164
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GASTRORENT

Etageren

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
901 Etagere 4 Etagen, Chrom @58/47/35/23cm,H77 cm 30,00
902 Etagere 3-teilig, Chrom ©45/38/31cm, H 66 cm 31,50
903 Etagere 3-teilig, Chrom @51/41/30cm, H77 cm 37,00
GASTRORENT

Servier- und Buffetplatten

Chromplatten

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
912 Servierplatte mit Griff 52x38cm 3,00
913 Servierplatte, rund @ 42 cm 3,00
914 Servierplatte, oval 60 x40 cm 3,00
915 Bankettplatte mit gepragtem Rand 55 x 38 cm 4,00
916 Bankettplatte 52x39cm 4,00
917 Bankettplatte 60 x 46 cm 6,00
918 Bankettplatte GN 1/1 53x32,5cm 4,00
919 Bankettplatte GN 2/1 65x53 cm 13,00
920 Bankettplatte 80 x 57 cm 13,00
921 Bankettplatte, rund ® 60 cm 11,00
922 Bankettplatte, rund @80 cm 15,00
923 Bankettplatte, oval 100 x 68 cm 15,00
925 Servierplatte 1/1, stapelbar 53x32,5cm 4,00
Spiegelplatten

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
941 Spiegelplatte mit Holhraum, stapelbar 90 x75cm 19,00
943 Buffet-Spiegelplatte GN 1/1 53x32,5cm 4,50
944 Buffet-Spiegelplatte GN 1/1, Welle 53x32,5cm 5,00
Schieferplatten

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
956 Naturschieferplatte GN 1/1 53x32,5cm 3,50
Seite 42
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804/805/806

Leuchter

Tischleuchter
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904/905/906
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
801 Tischleuchter 1-armig, versilbert H11cm 2,00
802 Tischleuchter 3-armig, versilbert H22cm 4,00
803 Tischleuchter 5-armig, versilbert H22cm 6,00
Standleuchter
804 Standleuchter, 5-armig, versilbert H 60 cm 12,00
805 Standleuchter, 5-armig, versilbert H 80 cm 15,00
806 Standleuchter, 5-armig, versilbert H 100 cm 18,00
GASTRORENT

.o
Tortenstander und -platten
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
904 Hochzeitstortenstander 3-teilig @ 32/26/20 cm, H38 cm 15,00
905 Hochzeitstortenstiander @ 40/32/26/20cm, H55 cm 20,00
906 Hochzeitstortenstiander @ 45/40/32/26/20cm, H70 cm 25,00
907 Tortenplatte 18/10 ®30cm 2,50
GASTRORENT
Buffet Zubehor
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
811 Serviettenhalter 18,5x18,5cm 1,00
812 Dressingtopf, weil3 1,01 2,00
813 Dressingtopf, weil 2,01 2,50
814 Brotkorb, klein 23x15cm 0,60
815 Brotkorb, beige GN 1/4 2,00
816 Brotkorb, beige GN 1/2 2,50
817 Brotkorb, beige GN 2/3 3,00
818 Brotkorb, beige GN 1/1 4,00
822 Stévchen, Schmiedeeisen 32x20cm 2,50
823 Schneidbrett, wei3, mit Saftrille 60 x 40 cm 4,00
824 Besteckkasten Holz, dunkelbraun, 4 Facher 50 x30cm 3,00
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Kaffeemaschinen Kaffee =
L
L
=
1520/1521/1522 1511 1517 Tagespreise 0 2
ART-NR.  ARTIKEL 100 /0 =)
1541 Kaffee-Meisterwahl 70 g (Verkaufsartikel fur Art.-Nr. 1517) s w
! el arabica o
1542 Kaffee-Meisterwahl 90 g (Verkaufsartikel fur Art.-Nr. 1516) o
- o 100% Arabica <
1543 Kaffee-Meisterwahl 400 g (Verkaufsartikel fir Art.-Nr. 1520) . >
Kaffee in feinster
Gastro Rostung
GASTRORENT

Isolierkannen

Isolierkannen Kaffee

ART.-NR.  ARTIKEL VORRAT VE €/sTUCK
832 Isolierkanne, weill 1,51 9 2,60
833 Isolierkanne, verchromt 1,51 4 3,20
834 Pumpthermokanne CNS 18/10 2,21 - 4,80
835 Pumpthermokanne CNS 18/10 301 - 5,80
Filterkaffee bis 100 Personen 836 Thermobehalter mit Zapfhahn (fir Art.-Nr. 1516) 2,5 - 12,50
ART.-NR.  ARTIKEL VORRAT/STD. / LEISTUNG WA ANSCHLUSS €/STUCK
1511 Kaffeemaschine, 2x 1,81 3,61/144T - 2,25 kW 230V 38,00 Isolierkannen Tee
1517 !(affeemaschlne, 2,21 ) 221/144T - 2,20 kW 230V 48,00 ART-NR. ARTIKEL MASSE VE €/STUCK
inkl. 2 Pumpthermokannena 2,2 |
" 830 Isolierkanne, grau 11 4 2,50
1516 Kaffeemaschine, 2,5 | 251/144T - 2,20 kW 230V 65,00
2 Thermobehélter mit Zapfhahn 2,5 | 831 Pumpthermokanne, grau 191 - 4,80
Filterkaffee ab 100 Personen GASTRORENT
ART.-NR.  ARTIKEL VORRAT/STD. / LEISTUNG WA ANSCHLUSS €/sTUCK Wa Sse r koc h e r
1518 Kaffeemaschine, 2 x 51 10,01/185T ja 3,45 kW 230V 175,00
1520 Kaffeemaschine, 2x 101 20,01/7400T ja 7,00 kW 400V 260,00 ARTANR.  ARTIKEL VORRAT ANSCHLUSS €/STUCK
1521 Kaffeemaschine, 2 x 201 40,01/580T ja 9,65 kW 400V 330,00 1531 Wasserkocher 171 2,10 KW 230V 4,00
1522 Untertisch, fahrbar, mit 3 Schubladen 120x 70 cm - 48,00
fiir Kaffeemnaschine 1520/ 1521 1532 Wasserkocher 17,01 3,00 kW 230V 19,00
1533 Wasserkocher 26,0 | 3,00 kW 230V 26,00
Warmbhalter
ART.-NR.  ARTIKEL VORRAT WA ANSCHLUSS €/STUCK =535 1531 1532 —— g
1502 Warmhalter mit Aufsatzfilter 10,01 - 0,15 kW 230V 49,00 3
1503 Warmhalter mit Aufsatzfilter 20,01 - 0,18 kW 230V 55,00
GASTRORENT
Teemaschine
ART.-NR.  ARTIKEL VORRAT ANSCHLUSS €/STUCK
1512 Teemaschine, 2x 1,51 3,01 2,25 kW 230V 38,00
Seite 44
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GASTRORENT GASTRORENT
Warmbuffet Verkaufsvitrinen
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1133 Warmbiiffet, fahrbar / Ausgabe, GN 3 x 1/1 120x 91 cm, H 146 cm 200,00 1151 Verkaufsvitrine weiB3, fahrbahr 110x 90 cm, H 142 cm 150,00
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C, beheizbarer Unterbau, 2,4 kW 230V mit Glasaufsatz, Beleuchtung 0,2 kw 230V
Warmeboard, Hustenschutz, Tablettrutsche einseitig 1153 Kiihimodul mit Ausgabe-Glasaufsatz, fahrbar 120x 80 cm, H 118 cm 240,00
1134 Warmbliffet, fahrbar / Ausgabe, GN 4 x 1/1 160 x 87 cm, H 131 cm 260,00 Kuhlbereich: +2 °C bis +10 °C, Aufsatz mit Beleuchtung, 0,3kW 230V
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C, 3,8 kW 400V Verkleidung: CNS, Glas und schwarz
beheizbarer Unterbau, Warmeboard, Beleuchtung, GroBe: 3 x GN 1/1-200 mm tief
Hustenschutz, Tablettrutsche beidseitig 1154 Kahlvitrine Tischgerat 87 x 57 cm, H 67 cm 100,00
1138 Warmbiiffet, fahrbar / Selbstbedienung, GN 4 x 1/1 150x90cm H 134 cm 260,00 Umluft +2 °C bis +8 °C, 2 Rosten 0,22 kW 230V
Mit Hustenschutz, Tellerablage und Beleuchtung 3,0 kW 230V
1135 Warmhaltvitrine, Tischgerit 86 x57cm, H67 cm 100,00
Temperatur +30 °C bis +90 °C, 2 Rosten 1,1 kW 230V GASTRORENT
Kuhlen und Tiefklhlen
1133/1134 1135
| : i ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
| — . 1201 Kiihlschrank, 180 |, weil3, im Case fahrbar 63 x 60 cm, H 100 cm 50,00
y - - 0,2 kW 230V
1202 Kiihlschrank, 180 |, weif3, mit Glastiir 63 x60cm, H 100 cm 60,00
0,2 kW 230V
1204 Kiihlschrank, 520 |, silbergrau, im Case fahrbar 75x73cm, H 164 cm 100,00
1,1 kW 230V
- 1205 Kiihlschrank, 520 |, im Case fahrbar 75x 73 cm, H 164 cm 110,00
mit Glastur, silbergrau 1,1 kw 230V
GASTRORENT 1221 Kuhlarbeitstisch -2/+5 175x70cm, H85 cm 220,00
2 Turen + 2 Schubladen 0,3 kW 230V
Ka IthffEt | nd Sa IadEtten 1211 Tiefkiihlschrank, 140 | 60 x 60 cm, H 85 cm 60,00
0,1 kW 230V
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/sTUCK 1212 Tiefkuhltruhe, 330 |, fahrbar 117 x 67 cm, H 98 cm 75,00
1141 Kaltbuffet, fahrbar/Ausgabe, GN 3 x 1/1 113x63cm,H 133 cm 200,00 0,2 kW 230V
mit Hustenschutz, Tablettrutsche und Beleuchtung 0,2 kW 230V
1142 Kaltbuffet, fahrbar /Ausgabe, GN 4 x 1/1 155x81 cm, H 146 cm 260,00 1221 151 1154
mit Hustenschutz, Tellerablage, Tablettrutsche 0,3 kW 230V T
und Beleuchtung
1148 Kaltbuffet, fahrbar / Selbstbedienung, GN 4 x 1/1 150x 90 cm, H 134 cm 260,00 La
Mit Hustenschutz, Tellerablage und Beleuchtung 0,3 kW 230V i =
o — -
1143 Kompakt-Saladette, 90 x70cm, H90 cm 110,00
Klappdeckel, Schneidebrett, 1,5kwW 230V

GN-Einsatze oben: 5 x 1/3-150 mm + 5 x 1/6-150 mm

1141/1142 1148
. 121171201
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SPULMASCHINEN

KOCH- UND GARGERATE
VORBEREITEN UND SAMMELN
ARBEITS- UND SPULTISCHE

Kuchen
Technik
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HOBART

Glaserspulmaschine

ART.-NR.  ARTIKEL ANSCHLUSS MASSE €/STUCK

1010 Glaserspiilmaschine mit Dosieranlage, im Case 9,1 kW 400V 51x89cm, H90 cm 270,00
fahrbar, Programmdauer: 75/120 sec., CEE 16 KorbgréRe 40 x 40 cm
Abpumpautomatik, Ablage oben

HOBART

ART.-NR.  ARTIKEL ANSCHLUSS MASSE €/STUCK

1011 Spiilmaschine mit Dosieranlage, im Case 3,6 kW 230V 69x99cm,H 117 cm 330,00
fahrbar Programmdauer: 90/180/240 sec., KorbgréRe 50 x 50 cm
Abpumpautomatik, Ablage oben

1012 Spiilmaschine mit Dosieranlage, im Case 9,1 kW 400 V 69x99cm,H 117 cm 330,00
fahrbar, Programmdauer: 90/180/ 240 sec., CEE 16 KorbgroRe 50 x 50 cm
Abpumpautomatik, Ablage oben

HOBART

Spulcenter mit Frontlader

ART.-NR.  ARTIKEL ANSCHLUSS MASSE €/STUCK

1013 Spulcenter mit Spulmaschine, Dosieranlage 9,1 kw 400V 125x70 cm 400,00
fahrbar, Spulbecken 50 x 50 cm, Mischbatterie, CEE 16 KorbgréRe 50 x 50 cm
Abtropfflache 60 x 62 cm, Abpumpautomatik,
Programmdauer: 90/180/240 sec.

1016

1010 1011/1012

1014

info

Bei den Spulmaschinen

werden Geschirrreiniger und
Klarspuler nach Verbrauch
abgerechnet.

Seite 50
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HOBART
(L] o
Korbdurchschub Spulmaschine
ART.-NR.  ARTIKEL ANSCHLUSS MASSE €/STUCK
1014 Korbdurchschub Spiilmaschine mit Dosieranlage 8,5 kW 400 V 300 x 70 cm, H 200 cm 520,00

fahrbar, Zulauftisch mit Spulbecken u. Mischbatterie/  CEE 16
Pendelbrause, Ablauftisch
Programmdauer: 60/90/120 sec., Ablaufpumpe

1015 Doppelkorb-Durchschubmaschine m. Dosieranlage, 24,6 kW 400V 467 x 76 cm, H 200 cm 750,00

KorbgréRe 50 x 50 cm

fahrbar, Zulauftisch mit Spulbecken u. Mischbatterie/  CEE 32 KorbgrdéRe 50 x 50 cm
Pendelbrause, Ablauftisch
Programmdauer: 60/120/240 sec., Ablaufpumpe
HOBART
Korbdurchlaufsplulmaschine
ART.-NR.  ARTIKEL ANSCHLUSS MASSE €/STUCK
1016 Korbdurchlaufspiilmaschine mit Dosieranlage 26,4 kW 400 V 410 x 80 cm, H200 cm 800,00
fahrbar, Zulauftisch mit Spulbecken u. CEE 63 KorbgroéRe 50 x 50 cm
Mischbatterie / Pendelbrause, Ablauftisch
Programmdauer: 60/120/240 sec., Ablaufpumpe
HOBART
Spulkorbe
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1021 Tellerkorb 500 x 500 2,50 — .
Alternativ kénnen Sie
1022 Tassenkorb 500 x 500 2,50 el Gl VREEE
1023 Besteckkorb 500 x 500 2,50 professionellen Spulservice
1024 Tablettkorb fiir 9 GN 1/1 Tabletts 500 x 500 5,00 nutzen.
1025 Glaserkorb 500 x 500 5,00 . b £
1031 Grundkorb 400 x 400 2,50 wir veraien
1032 Glaserkorb 400 x 400 4,00 sié gerﬂe,/
GASTRORENT
Spulmittel
ART.-NR.  ARTIKEL €/KG
1921 Reiniger 5,80
1922 Klarspuler 10,80
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EINZIGARTIG IN NORDDEUTSCHLAND RATIONAL
Mobile Spultechnik Combi-Dampfer
ART.-NR.  ARTIKEL LEISTUNG INNENMASS €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1018 Kofferanhdnger mit Verkaufsklappe 350 - 400 Teller / Stunde 449 x 205 x 236 cm  auf Anfrage 1331 Combi-Dampfer Rational SCC 61 85x78cm, H 146 cm 395,00
bestlickt mit professioneller mit Untergestell 6 x 1/1 10,0 kW 400 V CEE 16
Spultechnik fir stationaren 1332 Combi-Dampfer Rational SCC 101 85x 78 cm, H 172 cm 495,00
oder mobilen Einsatz mit Untergestell 10 x 1/1 19,0 kW 400 V CEE 32
1333 Rational Finishing Bankett-System Tellerhordengestell fur 100,00
far SCC 101 Transportwagen 32 Teller bis @ 31 cm, Thermocover

www.hinsche-gastrorent.de RATIONAL
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ihre mobile spiillosung HeiRluftofen
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1381 HeiBluftofen, Tischgerat, 5 x 2/3 Einschub 62 x70cm, H54 cm 130,00
3,3kw 230V
0 d 0 d l[ 1382 HeiBluftofen, Standgerat, 4 x 1/1 Einschub 80x80cm, H 142 cm 180,00
inaiviauelte 6,4 KW 400 V CEE 16
gestdltung 1383 HeiBluftofen, Standgerat, 6 x 1/1 Einschub 86 x 80 cm, H 154 cm 230,00
7,7 kW 400 V CEE 16
Auf Wunsch kann die obere
Blende mit Ihrer eigenen

1332 1382
Werbung besttickt werden. .

GASTRORENT
Hygiene
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STOCK 1L
1271 Hygienestation, fahrbar
mit Handtuch und Seifenspender, 64 x 52 cm, H 156 cm 95,00
Festanschluss Geka 2,5 kW 230V

Seite 52 Seite 53



GASTRORENT

Frontcooking

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STOCK

1341 Induktionskochfeld, 29 x 29 cm 34x42cm,H10cm 80,00
3,5kW 230V

1342 Induktionskochfeld, 35 x 35 cm 40x45cm,H 12 cm 120,00
5,0 kW 400V

1346 Wok-Aufsatz mit Wok-Pfanne, 36 cm fUr Art.-Nr. 1341 20,00

1347 Wok-Aufsatz mit Wok-Pfanne, 36 cm far Art.-Nr. 1342 20,00

1343 Rieber varithek Air-Cleaning-System 100 x 72 cm, H90 cm 480,00

ACS 1000, fahrbar

Module: Grillplatte 40 x 72 cm,
Induktionskochfeld @ 30 cm mit Wok-Aufsatz,
Wok-Pfanne 36 cm, Spritzschutz

11,0 kW 400 V

1341/1342

Seite 54
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GASTRORENT

Kochplatten
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK

1301 Hockerkocher, @ 40 cm, fahrbar 60 x 65 cm, H 40 cm /5,0 kW 400 V 60,00

1302 Kochplatte, @ 23 cm 35x35cm,H 18 cm/2,0 kW 230V 20,00

1311 2-Platten Herd, Tischgerat 40x 70 cm, H28 cm /4,0 kW 400 V 120,00

1312 2-Platten Herd, Standgerét 40 x 70 cm, H 90 cm /5,2 kW 400 V 140,00

1313 4-Platten Herd, Standgerat 80x70cm,H90cm/10,4 kW 400 V 230,00
1302 1312 1313

GASTRORENT

Multibrater

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK

1321 Bratplatte, flach, Tischgerat 50x70cm,H31cm 150,00
Bratflache: 44 x 50 cm 9,0 kW 400 V CEE 16

1322 Bratplatte, tief, Standgerat 60 x 85cm, H92 cm 250,00
Bratflache: 51 x 55 x 9,5 cm 7,2 kW 400 V CEE 16

1323 Bratplatte, tief, Standgerat 80 x 85, H90 cm 300,00
Bratflache: 71 x 55 x 9,5 cm 10,8 kW 400 V CEE 16

1324 Kippbratpfanne, Standgerat 80 x85cm, H97 cm 300,00
Bratflache: 72 x 56 x 18 cm 10,8 kW 400 V CEE 16

1321 1322 1324
5 .
aw r -
—— < =

S 0- 0 =

1323




MKN

Friteusen

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK

1001 Friteuse, 1 Becken, Tischgerit 44 x 42 cm, H 53 cm 60,00
Inhalt: 10| 1x230V3,3kW

1002 Friteuse, 1 Becken, Tischgerat 40x70cm,H 31 cm 110,00
Inhalt: 12,51 1 x 400V 6,0 kW CEE 16

1003 Friteuse, 2 Becken, Standgerit 60 x 85 cm, H 85 cm 225,00
Inhalt: 2x 12,51 2x 10,0 kW 400V CEE 16

1004 Friteuse, 2 Becken, Tischgerat 50x70cm,H31cm 185,00
Inhalt: 2x 12,51 2x400V 6,0 kW CEE 16

1005 Elektro-Infra-Warmhaltewanne MKN 40x 70 cm, H 27/44 cm 120,00
Keramik-Strahlungsheizkorper 1,0 kW 230V
Einsatzbehalter 1/1-200 mm, gelochter Einlegeboden

1005 1001 1002

MKN

Sonstige Gerate

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1326 Lift-Salamander GN 1/1 60 x 50 cm, H 51 cm /4,4 kW 400 V 95,00
1327 Gyrosgrill E 3, fur max. 50 kg 48 x50 cm, H 112 cm /7,8 kW 400 V 95,00
1328 Elektro-Nudelkocher, Standgerét 40x70cm,H85cm/7,5kwW 400V CEE 16 130,00

1 Becken mit 4 Kérben GN 1/6

Seite 56
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Gasgerate
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1351 Gasherd, 1-flammig, Tischgerat 41 x41cm,H 21 cm/5,8 kW 25,00
1352 Hockerkocher 41 x41cm,H35cm/5,8 kW 30,00
1353 Gasherd, 2-flammig, Tischgerat 40 x 70 cm, H 31 cm/9,0 kW 110,00
1354 Gasherd, 4-flammig, Standgerit 80 x 70 cm, H85cm/18,4 kW 190,00
1356 Rostbrater, Standgerat/ Tischgerat, Rost: 68 x 50 cm 79 x68 cm, H95cm /27,0 kW 100,00
1357 Rostbrater, Standgerét/ Tischgerat, Rost: 80 x 60 cm 80 x 60 cm, H85cm/15,0 kW 120,00
1358 Riesenpfanne, 65 cm, mit Gasherd 65x65cm,H85cm/16,2 kW 100,00
1359 Riesenpfanne, 85 cm, mit Gasherd 65 x 65cm, H85cm/16,2 kW 120,00
1360 Riesenpfanne 85 cm, geteilt, mit Gasherd 6 5x65cm,H85cm/16,2 kW 120,00
1361 Gyros-Grill G 3, fiir max. 50 kg 42 x60cm,H112.cm/9,0 kW 95,00
GASTRORENT

Holzkohlegrill

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1371 Holzkohlegrill, fahrbar /Rost: 54 x 41 cm 59x45cm,H110cm 40,00

1357 1351

Das passende
gaspriifungs
buch

stellen wir Ihnen auf Wunsch

nach vorheriger Bestellung

zur Verfugung.

1358 - 1360
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GASTRORENT

Kleingerate und Zubehor

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1550 Currywurstschneider 19x23cm,H33cm/0,6 kW 230V 22,00
1551 Crépes-Platte, 1x @ 38 cm 46 x50 cm, H22 cm /2,2 kW 230V 45,00
1553 Wiirstchenerhitzer, 1 Becken a 6| 41 x31cm,H29cm/0,6 kW 230V 30,00
1554 Wiirstchenerhitzer, 2 Becken a 6| 76 x31cm,H29cm/1,2kwW 230V 45,00
1555 Hot Dog Gerét mit Korb 27x33cm,H24cm/1,0 kW 230V 25,00
1556 Sahnemaschine, Vorrat 1,5 | 23x53cm,H45cm/0,9 kw 230V 80,00
1557 Mikrowellengerat NE 1846 /1800 W 43 x 51 cm, H34 cm/3,0 kW 230V 80,00
1550 1552

=

1555

GASTRORENT

Bainmarie

1556 1557
A

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1121 Bainmarie, Tischgerat, GN 1/1-200 40 x 70 cm, H32cm /1,5 kW 230V 70,00
1122 Bainmarie, Tischgerat, GN 2/1-200 80x70cm,H32cm/2,0 kW 230V 140,00
1123 Bainmarie, Standgerat, GN 2/1-200 85x85cm,H85cm/3,0 kW 230V 180,00

1121
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GASTRORENT

Stapler- und Regalwagen

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK

1281 Tellerstapler, fiir 84 Teller, fahrbar 65 x 65 cm, H 190 cm 52,00

1282 Regalwagen, 20 x 1/1, langs 38x56cm,H 170 cm 27,00

1283 Regalwagen, 12 x 2/1, quer 65x 70 cm, H 165 cm 40,00

1284 Servierwagen, 3 Boden 80 x 50 cm 25,00

1285 Abraumwagen, fiir 20 Tabletts 65x70cm, H 165 cm 52,00
1281 1282 i {, 1283 1284/1285

Wi

GASTRORENT

Speiseausgabewagen

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE / ANSCHLUSS €/STUCK
1131 Speiseausgabewagen, fahrbar, GN 2 x 1/1-200 70x62cm, H94 cm/1,5 kW 230V 120,00
1132 Speiseausgabewagen, fahrbar, GN 3 x 1/1-200 115x62cm,H94 cm/2,1 kW 230V 140,00

1131 1132
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MKN

MKN Untergestelle und Arbeitsplatten

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1291 MKN Counter SL, Untergestell 40, offen 40 x 58 cm 32,50
1292 MKN Counter SL, Untergestell 50, offen 50 x 58 cm 37,50
1293 MKN Counter SL, Untergestell 80, offen 80 x 58 cm 45,00
1294 MKN Counter SL, Untergestell 90, offen 90 x 58 cm 50,00
1295 MKN Counter SL, Untergestell 100, offen 100 x 58 cm 60,00
1298 MKN Counter SL, Arbeitsplatte 40 40x 70 x 27 cm 40,00
1299 MKN Counter SL, Arbeitsplatte 50 50x 70 x 27 cm 50,00
GASTRORENT

Arbeitstische

ART-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1251 Arbeitstisch mit Ablageboden 100 100 x 70 cm, H 85 cm 37,00
1252 Arbeitstisch mit Ablageboden 110 110x 70 cm, H 85 cm 39,00
1253 Arbeitstisch mit Ablageboden 120 120x 70 cm, H 85 cm 42,00
1254 Arbeitstisch mit Ablageboden 130 130x70cm, H 85cm 45,00
1255 Arbeitstisch mit Ablageboden 140 140x 70 cm, H 85 cm 47,00
1256 Arbeitstisch mit Ablageboden 150 150 x 70 cm, H 85 cm 50,00
1257 Arbeitstisch mit Ablageboden 180 180 x 70 cm, H 85 cm 70,00

129171292 1293 - 1299

Seite 60
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qualitit
Alle Arbeistische,
Arbeitsplatten und

Untergestelle sind aus
hochwertigem Edelstahl

gefertigt.

GASTRORENT

Spultische

O
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ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1261 Spiiltisch, 1 Becken links, Edelstahl 120 x 70 cm, H 85 cm 70,00
1263 Spultisch, 1 Becken links, Edelstahl 140 x 70 cm, H 85 cm 80,00
1264 Spiiltisch, 2 Becken rechts, Edelstahl 160 x 70 cm, H 85 cm 90,00
1265 Spultisch, 2 Becken links Edelstahl 190 x 70 cm, H 85 cm 90,00
1266 Spiiltisch, 1 Becken links, Edelstahl 120 x 70 cm, H 85 cm 100,00
mit Warmwasserboiler 2,0kw 230V
1267 Spultisch, 2 Becken rechts, Pendelbrause 150 x 65 cm, H 85 cm 90,00

Alle Spliltische sind mit
Abtropfflache, Mischbatterie
und Ablageboden

ausgestattet.
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TISCHE UND STUHLE
TISCHWASCHE
STEHTISCHE
BARHOCKER
GARDEROBE
BIERTISCHGARNITUREN

Gastro
Mobel
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GASTRORENT GASTRORENT 2
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Tische Stuhle I

(@]

4

=
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MATERIAL / FARBE €/STUCK
1411 Banketttisch, klappbar, 4/6 Pers. 120x80cm, H 74 cm 13,00 1421 Stapelstuhl >jolly«< Gestell Aluminium, Ricken u. Sitz weil3 3,60
1412 Banketttisch, klappbar, 6/8 Pers. 180 x 80 cm, H 74 cm 15,00 1422 Bankettstuhl, stapelbar Gestell silbergrau, Stoff schwarz 4,40
1413 Banketttisch, rund, klappbar, 6 Pers. ©122cm,H78 cm 13,00 1423 Klappstuhl Gestell silbergrau, Stoff schwarz 3,60
1414 Banketttisch, rund, klappbar, 8 Pers. @ 152cm,H78 cm 15,00 1424 Stapelsessel, auBentauglich Aluminiumgestell, Kunststoffgeflecht braun-beige 3,90
1415 Banketttisch, rund, klappbar, 10 Pers. ©183cm,H78 cm 18,00 1425 Stapelsessel, auBentauglich Aluminiumgestell, Kunststoffgeflecht anthrazit 4,60
1417 Bistro Tisch, granit-schwarz, auBentauglich, klappbar 80x80cm, H74cm 15,00 1429 Stuhlverbinder (fUr Art.-Nr. 1422) - 0,40

1417 1411 1412 1422 1423 1424

1413 1414/1415

1425 1421

P[dthedﬂkfv — GASTRORENT
Die angegebene AuRBenbemassung . Ste h t I sc h e

gibt lhnen einen Anhaltungspunkt

fur den Platzbedarf unterschiedlicher ART.-NR. ARTIKEL MASSE €/STUCK
Varianten bestuhlter Tische. . .

— Y d— 1401 Stehtisch, wei3, klappbar @70cm,H110cm 10,00

AussenbemaRung AussenbemaRung 1402 Stehtisch, wei3, klappbar @85cm,H110cm 12,00

ca. 180 x 180 cm ca. 120 x 180 cm 1403 Briickentisch, weiR3, Titan, klappbar 230x45cm,H110cm 60,00

1404 Stehtisch, rustikal, mit Holzplatte, klappbar 160x 60 cm, H 115 cm 19,00

1405 Stehtisch »Conic¢, weil3, mit LED Beleuchtung 70x70cm,H 110 cm 35,00

@% @@ @ @ @ @ 1406 stehtisch, Chrom, weif8 @80 cm, H110 cm 15,00
{l. @:] @ [:D:] . .il) 1401/1402 - . -

1415
@ 183 cm
Aussenbemallung Aussenbemallung Aussenbemalung
ca. @330 cm ca. @300 cm ca. @270 cm

Seite 64
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Biertischgarnituren Barhocker z

O

a

. . >

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL FARBE €/STUCK .4

wl

1407 Biertisch 220 x50 cm 6,50 1426 Barhocker mit Riickenlehne Kunstledersitz schwarz, Gestell schwarz 6,00 o

1408 Biertisch 220x 70 cm 8,50 1427 Barhocker mit Riickenlehne Kunstledersitz weil3, Gestell silbergrau 7,00 ;

1409 Bierbank 220x25cm 3,50 §

O

1426 1427 o

Biertischgarnitur Auflagen i

ART.-NR.  ARTIKEL FARBE €/STUCK §
1441 2 Bankauflagen und 1 Tischdecke (fur Art.-Nr. 1407/ 1409) grin-beige 8,00 R —

Hussen fiir Biertischgarnitur

ART.-NR.  ARTIKEL FARBE €/STOCK

1442 Bierbankhusse weild (flr Art.-Nr. 1409) 220x 25cm 5,50

1443 Biertischhusse weiR3 (fir Art.-Nr. 1407) 220 x50 cm 14,00

1444 Biertischhusse weil3 (flr Art.-Nr. 1408) 220x 70 cm 14,00
1407 /1408 /1409

GASTRORENT

Sonstige Mobel

ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK

1431 Theke mit Spiilbecken, Edelstahl, weiB, klappbar 160 x 70 cm - 70,00

1432 Marktstand >Rustikal< mit PVC Dach, griin- rot- oder blau-wei3 250 x 100 cm - 70,00

1434 Garderobenstander Chrom fiir ca. 50 Bugel 200x70cm,H173cm - 35,00

1435 Holzbugel - - 0,25
1432 1434 1435

| . .
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Tischwasche weil3 Stretch-Stehtischiberzug z
wn
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK :g
1461 Mundserviette 50 x50 cm 1,30 1455 Stretch Stehtischiiberzug, 2-teilig weil3 (fir Art.-Nr.1401) @70cm 15,90 ;
1462 Deckserviette 80 x 80 cm 3,80 1456 Stretch Stehtischiiberzug, 2-teilig weil3 (fir Art.-Nr.1402) ?85cm 15,90 g
1463 Tischtuch 130x130cm 4,50 1459 Stretch Stehtischiiberzug, 2-teilig schwarz (fur Art.-Nr.1401) @70cm 15,90 L~
1464 Tischtuch 130x 170 cm 5,50 1460 Stretch Stehtischiiberzug, 2-teilig schwarz (fur Art.-Nr.1402) @ 85cm 15,90
1465 Tischtuch 130 x 220 cm 6,00
1466 Tischtuch 130 x 280 cm 7,50 1455/1456 1456 /1460
1467 Tischtuch, rund © 180 cm 9,00 Y
1468 Tischtuch, rund ©210cm 10,00
1469 Tischtuch, rund @240 cm 12,00
1467 1463 - 1466
Y
GASTRORENT
[ ]
Bankettisch-Hussen
1468 /1469
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1450 Stuhlhusse, universal, weil3, stretch - 4,00
1470 Bankettisch-Husse, weil 120 x 80 cm 12,00
1471 Bankettisch-Husse, weil 180 x 80 cm 15,00
1472 Bankettisch-Husse, weil3, rund @152 cm 15,00
1473 Bankettisch-Husse, weif3, rund ? 183 cm 19,00
GASTRORENT
1450 1470 / 1471 1472/ 1473 / 1474
Hussen
ART.-NR.  ARTIKEL MASSE €/STUCK
1450 Stuhlhusse, universal, weiB3, stretch - 4,00
1451 Stuhlhusse, weiB (fur Art.-Nr. 1422) - 4,00
1452 Stehtischhusse mit Schleife, Ecru-Creme (fUr Art.-Nr. 1401) @70cm 12,00
1453 Stehtischhusse mit Schleife, Ecru-Creme (fir Art.-Nr. 1402) @ 85cm 12,00
1457 Stehtischiiberzug >Mega¢, weifd (fur Art.-Nr. 1404) 160 x 60 cm 15,00
1458 Stehtischiiberzug sMega¢, schwarz (fir Art.-Nr. 1404) 160 x 60 cm 15,00
1452 / 1453 1451 1457

\ W
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GASTRORENT

Bestellformular

Kunden-Nr.:

Rechnungsanschrift

Name/Firma:

] Angebot [ ] Auftrag

| Auftragsbestatigung

Lieferanschrift (falls abweichend)

Name/Firma:

Stral3e:

Stral3e:

PLZ/Ort:

PLZ/Ort:

Zusatz:

Zusatz:

Kontakt

Ansprechpartner:

Tel: Fax:

Mobil:

E-Mail:

L] Angebot/AB per E-Mail

Mietzeit

Von: bis:

(eine Mieteinheit = 4 Tage)

Zahlung [] bar []EC [ ] Rechnung

Art.-Nr. Menge

Unterschrift des Bestellers:

Artikelbezeichnung

[ ] sauber zuriick

[] ungereinigt zuriick [ ] Lieferung und Abholung durch Mieter

Anmerkungen:

[ | Lieferung und Abholung durch HINSCHE GastroRent [ | Anhanger klein

[ ] Anh&nger groR

Diesen Auftrag fihren wir zu den Geschéaftsbedingungen der HINSCHE GastroRent GmbH, Steinkamp 5, 26125 Oldenburg aus.
Tel.: +49.441.9355-251 - Fax: +49.441.9355-250 - www.hinsche-gastrorent.de - info@hinsche-gastrorent.de

Bestellen Sie auch online unter: www.hinsche-gastrorent.de
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

der Firma HINSCHE GastroRent GmbH, Steinkamp 5, 26125 Oldenburg

1. Geltungen der Bedingungen:

Gemietete Artikel sind Eigentum der Firma Hinsche GastroRent
GmbH. Die Lieferungen, Leistungen und Angebote des Vermie-
ters erfolgen ausschlieBlich auf der Grundlage dieser Geschafts-
bedingungen, Erganzungen, Abanderungen und Nebenabreden
sind nur rechtswirksam, wenn der Vermieter sie schriftlich be-
statigt. Sie mieten professionelle Gerate; dabei gehen wir davon
aus, dass Ihnen die Bedienung bekannt ist. Ist dies nicht der Fall,
bitten wir Sie, uns rechtzeitig zu informieren! Unsere Mitarbeiter
werden Sie gerne einweisen. Auf Ihren Wunsch kann unser
Kundendienst die Gerate auch, fir Sie kostenpflichtig, vor Ort in
Betrieb nehmen und Sie im Handling unterweisen. Prifen und
testen Sie die Gerate sofort! Spatere Reklamationen kdnnen
nicht anerkannt werden. Grundsatzlich ibernehmen wir keine
Haftung fur Umsatzausfalle.

2. Die Mietpreise sind Abholpreise:

Die Mietgebuhr gilt ab Lager jeweils fur 4 Tage (= 1 Mieteinheit),
auch wenn die gemieteten Artikel vorzeitig und! oder unbenutzt
zuriickgegeben werden. Werden die Mietartikel nicht terminge-
recht zurtckgegeben, verlangert sich das Mietverhaltnis automa-
tisch bis zur Rickgabe. Fur jede an- gefangene Mieteinheit wird
die volle Gebuhr berechnet. Alle Preise verstehen sich pro Stick
und Mieteinheit zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

3. Ubergabe / Riickgabe:

Wir Ubergeben Geschirr, Besteck und Glaser maschinengespult,
jedoch nicht von Hand poliert. Alle Gbrigen Mietgegenstande
sind sauber. Der Kunde ist gehalten, die Mietgegenstande
einschlieBlich Transportbehalter in sauberem Zustand auf seine
Gefahr und Kosten an uns zuriick zu geben. Soweit der Kunde
die Mietgegenstande in unsauberem Zustand zurtckgibt, wird
die erforderliche Sduberung nach Aufwand berechnet.

3.1 FUr Einen Umsatzausfall durch defekte, an Geraten die
wahrend der Mietdauer auftreten konnen wir keine Haftung
Ubernehmen.

3.2 Ware und Gerate wurden von uns vor der Ausgabe sorgfaltig
Uberpruft. Trotzdem kann es zu Fehlern oder zu Funktionssto-
rungen kommen. Uberpriifen Sie die Ware bei der Ubergabe
UNMITTELBAR auf Richtigkeit. Eventuelle Mangel oder Fehimen-
gen mussen uns sofort bei der Feststellung gemeldet werden.

3.3 Ladungssicherung: Bei Abholung ist der Mieter / Abholer fir
die Ladungssicherung verantwortlich.

3.4 Reinigungskosten: Bei ungereinigter Riickgabe berechnen
wir fUr Besteckteile und Glaser pro Teil 0,15 €, fur Porzellan und
Glasgeschirr pro Teil 0,20 €. Die Reinigung der Gerate und sons-
tiger Mietgenstande wird nach Aufwand berechnet.

3.5 Vom Kunden gereinigte Rickgabe: Bei gereinigter Riickga-
be von Porzellan, Bestecke u. Glaser berechnen wir folgende
Pauschalen fir die HygienespUilung mit Osmose Wasser und das
EinschweiBen in Spezialverpackung:

11,00 € bis zu einem Auftragswert bis 100,00 €

22,00 € bis zu einem Auftragswert bis 200,00 €

Ab 200,00 € Auftragswert berechnen wir pro Mietartikel 0,06 €
fur die Hygienespulung.

4. Lieferservice u. Abholung:

Ein Liefer- und Abholservice ist gegen Aufpreis moglich. Bemes-
sungsgrundlage der Transportkosten ist das Gewicht, Volumen

und die Entfernung. Unsere Transportkosten beinhalten die An-

lieferung und Abholung bis hinter die erste verschlieBbare Tur
(ebenerdig). Bei Anlieferung und Abholung des Mietguts sollte
der Mieter oder eine bevollmachtigte Person anwesend sein.
Auf- und Abbau sowie Vertragen und Einsammeln des Mietguts
sind im Mietpreis nicht enthalten und werden nach Aufwand
berechnet.

5. Schadenersatzpflicht des Kunden:

Gibt der Mieter die Mietsache nicht oder beschadigt zurtick, so
ist er zum Schadenersatz verpflichtet. Fehlende oder bescha-
digte Gegenstande werden zum Ladenpreis, bzw. Reparatur-
preis berechnet. Besteht die Lieferung aus einer Vielzahl von
Einzelteilen und ist die vollstandige Kontrolle zum Zeitpunkt der
Ricknahme nicht méglich, so akzeptiert der Mieter die endglti-
ge Zahlung und Schadensfeststellung vom Vermieter.

6. Versicherung:

Die Artikel sind wahrend dem Transport und der Mietzeit nicht
versichert. Der Mieter haftet fir Verlust und Schaden jeglicher
Art, die aufgrund unsachgemaf3er Handhabung entstehen. Ein-
griffe und Veranderungen an den Artikel durfen nicht vorgenom-
men werden.

7. Zahlungsbedingungen:

Der Gesamtrechnungsbetrag ist bei Ubernahme des Mietguts
fallig. Zahlungsmadglichkeiten sind Bargeld oder EC-Karten-
Lastschriftverfahren. Bei Neukunden sind wir berechtigt eine
Depotgebuhr zu erheben, die bei ordnungsgemalRier Rickgabe
vergltet wird.

8. Abbildungen von Fotos in digital und Print:
Abbildungen und Fotos kénnen von der Wirklichkeit abweichen.

9. Annullierung:

Fir von Mietern stornierte Auftrage berechnen wir bis 14 Tage
vor Liefertermin keine Gebuhren, bis 3 Tage vor Liefertermin 50
% des Mietzinses. Stornierungen am Tag des Liefertermins wer-
den zu 75 % des Mietzinses berechnet.

10. Aligemeines:

10.1 Der Kunde ist damit einverstanden, dass wir personenbe-
zogene Daten im Rahmen seiner Geschaftsbeziehung speichern.
Er ist ferner damit einverstanden und hat davon Kenntnis, dass
wir rechtlich relevante Erklarungen digitalisieren und nicht in
herkémmlicher Urkundenform aufbewahren.

10.2 Die Speicherung personenbezogener Daten erfolgt unter
Beachtung der geltenden Datenschutzbestimmungen.

10.3 Die fir Kaufleute geltenden besonderen Vorschriften dieser
Bedingungen gelten auch fur juristische Personen des offentli-
chen Rechts und 6ffentlich-rechtlichen Sondervermdégens.

10.4 Die Unwirksamkeit einzelner Bestimmungen dieser Be-
dingungen oder des Vertrages berihrt nicht die Guiltigkeit der
Ubrigen Bestimmungen.

10.5 Veranderungen in der Inhaberschaft, der Gesellschaftsform
oder sonstigen, die wirtschaftlichen Verhaltnisse berthren den
Umstande sowie Anschriftendnderungen sind uns unverziglich
mitzuteilen.

11. Erfallungsort/ Gerichtsstand:
Erfullungsort und Gerichtsstand ist 26125 Oldenburg.
Stand: 01.03.2018

Datenschutzerklkarung nach der DSGVO einsehbar unter www.hinsche-gastrowelt.de/datenschutz.html
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HINSCHE

GastroWelt

Holen Sie sich einen kompetenten Partner an lhre Seite:
Wir von HINSCHE Gastrowelt bieten Ihnen Konzept, Planung
und Umsetzung - alles aus einer Hand. Mit Uber 85 Jahren
Erfahrung als Dienstleister fir Gastronomie, Hotellerie und
Gemeinschaftsverpflegung.

Funktionalitat mit Wohlfuhlatmosphare wollen unsere Kunden
fir ihre Gaste. Gemeinsam planen, beraten und realisieren
wir mit erfolgreichen Gastgebern. Gastronomie, Hotellerie und
Gemeinschaftsverpflegung haben spezielle Bedurfnisse. Wir
kennen die Anforderungen und bieten die Losungen dazu!

Unsere qualifizierten Innenarchitekten planen und entwerfen
Grof3kuchen, Umbauten und Neubauten wie Free Flow Anlagen
sowie Kantineneinrichtungen fur die Industrie, Krankenhauser
und Altenheime. In unserer eigenen Holzproduktion und Edel-
stahl-Werkstatt wird die Planung individuell umgesetzt und
passgenau gefertigt.

GASTRORENT

Kontakt

HINSCHE GastroRent’

> Vermietung von Gastronomie-Equipment

HINSCHE GastroRent® GmbH

Steinkamp 5 - 26125 Oldenburg

T +49.441.9355-251 - F +49.441.9355-250
info@gastro-rent.de - www.hinsche-gastrorent.de
Offnungszeiten: Mo. - Fr. 08.00 - 17.00 Uhr
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